A Ce qui se passe a I'écolekt

\Voyage des classes de CP/CE1 et CE1/CE2

Le mardi 28 mai 200, nous sommes allés a un voglagdasse. Nous som-
mes partis a 9h00.

Le matin, nous avons visité un moulin et un mus&dleneuve d’'Ascg.

A 11h30, nous sommes allés a la maison du painnhus avons mangeé
puis un boulanger nous a expliqué comment il flacaipain.
Nous avons fabriqué des petits pains au chocdaaiddht qu’ils cuisaient,
NouUs nous sommes promenés dans le parc et nous\asibé la boulangerie.
On a vu des fours tres chauds, des machines g f@srimoules pour faire les
différents pains. Enfin, nous avons dégusté nadsspeins. On s’est bien réga-
lés! Enfin, nous sommes repartis a l'école.

Pendant le repas. La fabrication du petit pain.
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Le moulin

Les moulins étaient construits en
bois. Celuique nous avons visité
date de 1776.

Pour qu’un moulin tourne, il faut
qgu'il y ait du vent. Le moulin tient
grace au pivot. Le meunier pouvait
faire pivoter le moulin pour le met-
tre face au vent. Le moulin pese 36
tonnes et les meules, 1 tonne cha-
cune. Elles servent a écraser le blé
pour le transformer en farine. Pour
soulever les sacs, le meunier se se
vait d’un tire- sac.

Le travail du meunier.

Le meunier habitait pres du mou-
lin. Il se servait d’'un ane pour tirer
les chariots de ble. Son métier
était dangereux. Il s’éclairait a la
bougie et le moulin pouvait pren-
dre feu facilement. Le meunier
B pouvait faire une chute dans les
St escaliers qui étaient trés raides. Il
pouvait étre malade des poumons
car dans le moulin il y avait beau-
coup de poussieres de farine. Le
fils du meunier aidatt son pére des
I'age de dix ans.

Le meunier ne pouvait pas faire
fonctionner son moulin quand il
N’y avait pas de vent alors il faisatit
le ménage, allait acheter le blé ou
& vendre la farine, réparait son mou-
Attention aux chutes! lin.
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Les CP/CE1 ont visité la maison du pain

NOTRE VISITE A LA MAISON DU PAIN:

Le mardi 29 mai, nous sommes allés en voyage, a la maison du pain.
L'aprés-midi nous avons fait des petits pains au chocolat ... Voici notre recette exclusive :

Les ingrédients:

-  600gr de farine

. 1 gros morceau de levure

. 20 gr de sel

«  1pichet deau

. 2 barrettes de chocolat par petit pain

La technique:

On met la farine sur le plan de travail, on ajoute sur le coté le sel.

On fait une fontaine et on'y met I'eau puis la levure.

Ensuite, on pétrit la pate et onla tape sur le plan de travail pour qu'elle soit élastique.

Puis on la laisse reposer pendant 10 minutes.

Apreés ces 10 minutes, on coupe la pate en petits morceaux que I'on aplatit pour former des
rectangles. On met une barre de chocolat et onla recouvre de pdte, on fait la méme chose
pour la deuxieme.

On roule le petit pain, on le pose sur une tdle et on le met au four pendant 20 minutes envi-
ron.

Pour finir on déguste un petit pain au chocolat tout chaud et tout croustillant....

Les éléves de CP/CE1




