SPECIAL CLASSE ROUSSE...

Les Apprentis Vendangeurs.

Jeudi 28 septembre 1995
nous sommes allés dans
la propriété de M.
Pichard viticulteur de
St Sernin du Plain.
Nous avons vu ses
vignes.
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Photo souvenir sous un soleil radieux
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Histoire de la vigne

Les vignes existent de-
puis 26 siécles.

C'est vers le milieu
du XVIIIéme siécle que
les Bourgpignons décow-

R s
vrirent combien le
vieillissement en cave

rend le vin meilleur.

Dans la cave, le vin se
nourrit de tanin et du
peu d'oxvgéne néces-
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salre a son N,
Mis en fQt de chéne, le
vin se bonifie ainsi
pendant une durée qui
peut aller de dix-huit
molis a trois ans .
A travers les sa
le vigneron ne
gueére sa vigne
Il faut nettoyer 1
terre, tailler les sar-
ments et les
contre les maladies.
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LEXIQUE
MOUT:jus de
fermenté.
BOUQUET:parfum agréabl
éxalé par le vin : C
vin de Bougogne
bouquet.
LIE:dépdt qui se
dans le vin et qui tombe
au fond de la bouteil
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